S8

RESTAURANT

REGIONAL CUISINE
FOR COSMOPOLITANS

BUSINESS LUNCH

Intermezzo meni
hétkéznapokon 12-15 érdig
5 000,-

ELOETELEK

Z8ld saldta levelek, stlt cékla, granétalma,
piritott kesudié (LM, GM, VEGAN)
vagy
F(szeres csicseriborsé-krémleves, csicseriborséfank,
kdpia paprika lekvar, joghurt

FOETELEK

Hortobdgyi palacsinta, fustélt borjo nyelv, parajlevél
és savanyitott fokhagyma
vagy
Réntott malackaraj, burgonyafézelék, égetett savanyd
kdposzta, kovészos uborka
vagy
Gombarizotté, paraj, posirozott tojds,
szarvasgomba dresszing (GM)
vagy
Aria burger
2 000,- felar
vagy
Bardnygerinc mangalicasonkdban,
paszterndkpiré, beluga lencse
2 000,- felar

DESSZERT

Aranygaluska, vaniliasodé

Az &r tartalmazza a 3 fogdst, Liszt kenyér és viz szervizt,
az AFA-t és 15% szervizdijat.
Asztalfoglalds a +36 20 438 8824 telefonszémon.



S8

RESTAURANT

REGIONAL CUISINE
FOR COSMOPOLITANS

BUSINESS LUNCH

Intermezzo menu
on weekdays between 12 - 3 pm
5 000,-

STARTERS

Mixed salad leaves, roasted beetroot, pomegranate,
roasted cashew (LF, GF, VEGAN)
or
Spicy chickpea cream soup, chickpea donut,
red pepper chutney, yoghurt

MAIN COURSES

Hortobdgy style pancakes, smoked veal tongue,
spinach and garlic escabeche
or
Pork chop schnitzel, creamy potato,
burnt sour cabbage, pickles remoulade
or
Mushroom risotto, spinach, poached egg,
truffle dressing (GF)

or
Aria burger
2 000,- surcharge
or

Lamb saddle in mangalica ham,
parsnip purée, beluga lentils
2 000,- surcharge

DESSERT

Golden baked pastry with walnut, vanilla custard

Price is in HUF, includes 3 courses, signature bread and
water service, VAT and 15% service charge.
Table reservation at +36 20 438 8824.



