
BUSINESS LUNCH
Intermezzo menü
hétköznapokon 12-15 óráig

5 000,-

ELOÉTELEK

Zöld saláta levelek,  sül t  cékla,  gránátalma, 
pi r í to t t  kesudió (LM, GM, VEGÁN)

vagy

Fűszeres cs icser iborsó-krémleves,  cs icser iborsófánk, 
kápia papr ika lekvár,  joghur t 

FOÉTELEK

Hortobágyi  palacs inta,  füs töl t  bor jú nyelv,  paraj levél 
és savanyí tot t  fokhagyma

vagy

Rántot t  malackaraj ,  burgonyafozelék,  égetet t  savanyú 
káposzta,  kovászos uborka 

vagy

Gombarizot tó,  paraj ,  pos í rozot t  to jás, 
szarvasgomba dressz ing  (GM)

vagy

Aria burger
2 000,-  fe lár

vagy

Bárányger inc mangal icasonkában, 
pasz ternákpüré,  beluga lencse  

2 000,-  fe lár

DESSZERT

Aranygaluska, vaní l iasodó

Az ár tar ta lmazza a 3 fogást ,  L isz t  kenyér és v íz  szerv iz t ,
az ÁFA-t  és 15% szerv izdí ja t .

Asztal foglalás a +36 20 438 8824 te lefonszámon.



BUSINESS LUNCH
Intermezzo menu

on weekdays between 12 -  3 pm
5 000,-

STARTERS

Mixed salad leaves,  roasted beetroot ,  pomegranate, 
roasted cashew (LF,  GF, VEGAN)

or

Spicy chickpea cream soup, chickpea donut, 
red pepper chutney,  yoghur t

MAIN COURSES

Hortobágy s ty le pancakes,  smoked veal  tongue, 
spinach and gar l ic  escabeche

or

Pork chop schni tze l ,  creamy potato, 
burnt  sour cabbage, pick les remoulade

or

Mushroom r isot to,  spinach, poached egg, 
t ru f f le dress ing (GF)

or

Aria burger
2 000,-  surcharge

or

Lamb saddle in mangal ica ham, 
parsnip purée, beluga lent i l s

2 000,-  surcharge

DESSERT

Golden baked past ry  wi th walnut ,  vani l la custard

Pr ice is  in HUF, inc ludes 3 courses,  s ignature bread and 
water serv ice,  VAT and 15% serv ice charge.

Table reservat ion at  +36 20 438 8824.


