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Toltse a kardcsonyi innepeket az Aria Hotel Budapest szalloddban és vegyen részt
Szentesti gdlavacsorankon! A Liszt étterem séfje egy kulonleges hatfogasos
mentsorral késziil, hogy On és csalddja, valamint bardtai meghitt kérnyezetben
unnepelhessenek. A vacsorat é16 karacsonyi gospel-musorral tessziik emlékezetessé,
amelyet az Aria zongorista-énekes hdzigazddja, Kasai Jnofinn ad el6. Gondolva a
kisgyermekes csalddokra, a program ideje alatt gyereksarokkal készulink, ahol
képzett gyermekfeligyeld kollégdnk gondoskodik a kicsinyek felhétlen - és

biztonsagos - elfoglaltsagarol is.

HIDEG ELOETEL
Foie Gras terrin forralt borral, karamellizalt pekandioval és hazi bridssal
Kvaszinger Tokaji Edes Szamorodni 2017, Tokaj / Magyarorszag

MELEG ELOETEL
Silt bébirépa mandula-gyombér morzsaval és datolyapiirével
Grof Degenfeld Muscat Blanc 2017, Tarcal / Magyarorszag

HAL
Piritott halibutfilé homarmartassal, raktortellinivel és s6zott citrommal
Figula Oreghegy Olaszrizling 2017, Balatonfiired / Magyarorszdg

HUS
Silt szarvasgerincfilé gesztenyés csicsokapiirén,
piritott kelbimbdval és birsalmaval
Sauska Pinot Noir Birs 2017, Tokaj / Magyarorszag

ELODESSZERT
Karamell goffri fenydmagos juharsziruppal
Royal Oporto Tawny Port / Portugdlia

DESSZERT
Mézes krémes ,méhkas” torokmézzel, barackgéllel
Kikelet 6 Puttonyos Aszu 2013, Tarcal / Magyarorszag

PETIT FOURS
Szilvas pate de fruit



HIDEG ELOETEL
Csicsoka panna cotta forralt borral, karamellizalt pekandioéval és hazi bridssal
Kvaszinger Tokaji Edes Szamorodni 2017, Tokaj / Magyarorszag

MELEG ELOETEL
Silt bébirépa mandula-gyombér morzsaval és datolyapiirével
Grof Degenfeld Muscat Blanc 2017, Tarcal /Magyarorszag

FOETEL 1.
Silt stit6tok tokmagsajttal, marinalt tézegafonyaval
Figula Oreghegy Olaszrizling 2017, Balatonfiired / Magyarorszag

FOETEL II.
Beluga lencse palacsinta lencse curry-vel és siilt padlizsannal
Sauska Pinot Noir Birs 2017, Tokaj / Magyarorszag

ELODESSZERT
Karamell goffri fenydmagos juharsziruppal
Royal Oporto Tawny Port / Portugalia

DESSZERT
Mézes krémes ,méhkas” torokmézzel, barackgéllel
Kikelet 6 Puttonyos Aszu 2013, Tarcal / Magyarorszag

PETIT FOURS
Szilvas pate de fruit

Az eredeti mentiben felsorolt desszertek vegetarianusak, de nem veganok.

Kalon kérésre 6rommel készitiink vegdn desszertet.



DATUM: 2019. december 24., kedd
IDOPONT: 19:00 - 22:30
AR: 170€/f6

A fenti ar tartalmazza a mentt, borparositast, dsvanyviz fogyasztast, AFA-t és 15% szervizdijat.

Kérjuk, kuldje foglalasi kérelmét az events(@ariahotelbudapest.com cimre.

Az Unnepi szezonra vald tekintettel kérjik, hogy idében foglalja le a gdlavacsordra helyét,
melyre csak korldtozott szamban tudunk asztalokat visszaigazolni.

Foglalasi feltételek: A Szentesti gdlavacsordra fenntartott foglaldsok 2019. december 2-ig

torolhetdk kotbérmentesen. Foglaldasa csak abban az esetben garantdlt, ha az 4ar teljes

egészében kifizetésre kertl online fizetési rendszertinkon keresztil. A foglaldst teljes fizetés

esetén tekintjuk véglegesnek.

Esetleges ételérzékenységét vagy kilonleges étrendjét kérjik, jelezze nekink eldre, és

orommel kildink alternativ opciokat.

ARITA HOTEL BUDAPEST

1051 Budapest, Hercegprimas utca 5. / events(@ariahotelbudapest.com
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