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Szilveszteri gdlavacsorank hatfogdsos kulinaris extravaganciat tartalmaz
borparositassal, ¢é16 zenei és szinhdzi szérakoztatassal,valamint hajnalig tart6 tanccal.
A galavacsora fényét Hasz Eszter és Nagy Kristof “Bozont” emeli a cstcspontjara:
kettejuk zenés misora a szving-korszak aranylé és barsonyos hangulatat idézi az
Aria tvegmennyezete ald. Orokzold duettjeiket a legendds zenész dinasztia fiatal
tagja, Pecek Lakatos Laszl6 zongorista jazz-tridja kiséri. Ahogy kozeledink az éjfél
felé, egyre tobb mai slageris felcsendil majd. Este 10 6ra utan a High Note SkyBarban
is elindul a hangulatkeltés: a lemezek és a keverdpult mogott rezidens dj-nk varja a
zenei kivansagokat.

VENDEGVARO
Di6-bavaroise bonbon tokaji asza gélben, birsalmapiirével és pekandidval

HIDEG ELOETEL
Granatalmaval marinalt Szent Jakab kagyl6 tapioka gyongyokkel
és tonhalsonkaval
Juliet Victor Furmint Betsek Dtld 2017, Mad / Magyarorszag

MELEG ELOETEL
Gomba consommeé szarvasgombas brie tarte-tal
Pedro Domecq Fino Dry Sherry / Spanyolorszag

HAL
Piritott ordoghalfilé fekete kagylo ragun, bouillabaisse martassal
Robert Weil Riesling Kabinett 2016/17 / Németorszag

HUS
® Silt bélszinfilé fondant burgonyaval, piritott gombakkal és spenottal
Sauska Cuvée 7 Villany 2016, Villany / Magyarorszag

ELODESSZERT
Mézeskalacs-fagylalt

DESSZERT
Csokoladé mousse fiistolt mandula cremeaux-vel,
barna rumlevessel és konfitalt naranccsal
Pajzos 5 Puttonyos Aszu 2016, Sarospatak / Magyarorszag

Laktdzmentes / Gluténmentes: Karamell mousse amaretto ganache-sal
¢és makropogossal

PETIT FOURS
Bonbon



o
VEGETARIANUS MENU

VENDEGVARO (vegén)
Di6-bavaroise bonbon tokaji asza gélben, birsalmapiirével és pekandioval

HIDEG ELOETEL (vegdn, gluténmentes)
Cékla tatar grandtalmaval, tapioka gyongyokkel és flistolt citromkrémmel
Juliet Victor Furmint Betsek Dtl6 2017, Mad / Magyarorszag

MELEG ELOETEL (vegetarianus)
Gomba consommeé szarvasgombas brie tarte-tal
Pedro Domecq Fino Dry Sherry / Spanyolorszag

FOETEL I.
Sotésztaban siilt édeskomény, paradicsomos-
kapribogyos gyokérzoldségraguval
Robert Weil Riesling Kabinett 2016/17 / Németorszag

FOETEL II.
Edesburgonya-steak piritott gombakkal, polentaval és parajjal
Sauska Cuvée 7 Villany 2016, Villany / Magyarorszag

ELODESSZERT
Mézeskalacs-fagylalt

DESSZERT
Csokoladé mousse fiistolt mandula cremeaux-vel, *
barna rumlevessel és konfitalt naranccsal
Pajzos 5 Puttonyos Aszu 2016, Sarospatak / Magyarorszag

Laktézmentes / Gluténmentes: Karamell mousse amaretto ganache-sal
¢s makropogossal

PETIT FOURS

Bonbon * ®
o



SZILVESZTERI, EJFELI FALATKAK
A HIGH NOTE SKYBARBAN

Curry-s foldimogyoro (vegan, laktézmentes, gluténmentes)
Oliva roll (vegan)
+ Falafel golyok, tahini martogatos (vegdn, laktozmentes) *
T6kehal krokett, aioli
@ Skagen toast, pisztrang kaviar
Lencse curry stlt stitdtokkel (vegan)
Malac terrine, bajor kaposzta, burgonyakrém (gluténmentes) o

KORLATLAN ITALFOGYASZTAS

(22.00 ¢és 02.00 kozott)

Pezsgd
Aria Sommelier borvalogatas (fehér, rosé, voros)
Udité italok és gyiimolcslevek
Szénsavas és szénsavmentes asvanyviz
Kavé és Tea valaszték

A

DATUM: 2019. december 31., kedd
IDOPONT: 19:30 - 02:00
AR: 290€/f6

A fenti 4r tartalmazza a ment, éjféli falatkakat, borparositast, 4 érdas italcsomagot, AFA-t és

15% szervizdijat. Kérjik, ktildje foglalasi kérelmét az events(@ariahotelbudapest.com cimre.

Az Unnepi idészakra valoé tekintettel kérjuk, hogy idében foglalja le a gdlavacsorara helyét,
melyre csak korldtozott szamban tudunk asztalokat visszaigazolni.

Foglaldsi feltételek: A Szilveszteri gdlavacsorara fenntartott foglaldsok 2019. december

2-ig torolheték kotbérmentesen. Foglaldsa csak abban az esetben garantalt, ha az ar teljes

egészében kifizetésre kertl online fizetési rendszertinkon keresztul. A foglaldst teljes fizetés

esetén tekintjik véglegesnek.

Esetleges ételérzékenységét vagy kilonleges étrendjét kérjik, jelezze nekink eldre, és

orommel kildink alternativ opciokat.
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