
BUSINESS LUNCH
Intermezzo menü
hétköznapokon 12-15 óráig

5 000,-

ELOÉTELEK

Zöld saláta levelek,  mar inál t  sárgarépa, 
édeskömény és napraforgómag (LM, GM)

vagy

Pir í to t t  kar f io lkrémleves,  kar f io l  rózsák, 
füs töl t  papr ika,  barna kenyér ropogós (LM)

FOÉTELEK

Hortobágyi  palacs inta,  füs töl t  bor jú nyelv, 
paraj levél  és savanyí tot t  fokhagyma (LM)

vagy

Rántot t  malactar ja,  beluga lencse, 
l i lahagyma-püré,  zöld alma és 

savanyí tot t  l i la hagyma (LM)

vagy

Zsályás sütotök r izot tó,  tökmagpral iné, 
parmezánhab (GM)

vagy

Aria burger
2 000,-  fe lár

vagy

L iba pot roast ,  sü l t  répákkal  és bébics iperkével 
2 000,-  fe lár

DESSZERT

Császármorzsa,  baracklekvár és vaní l ia fagylal t 

Az ár tar ta lmazza a 3 fogást ,  L isz t  kenyér és v íz  szerv iz t ,
az ÁFA-t  és 15% szerv izdí ja t .

Asz ta l foglalás a +36 20 438 8824 te lefonszámon.



BUSINESS LUNCH
Intermezzo menu

on weekdays between 12 -  3 pm
5 000,-

STARTERS

Mixed salad leaves,  mar inated carrot , 
fennel  and sunf lower seeds (LF,  GF)

or

Roasted caul i f lower cream soup, 
smoked papr ika,  brown bread chips (LF)

MAIN COURSES

Hortobagy pancakes wi th smoked veal  tongue, 
spinach and gar l ic  escabeche (LF)

or

Pork spare schni tze l ,  beluga lent i l , 
onion purée, green apple and pick led onion (LF)

or

Pumpkin r isot to wi th sage, pumpkin seed pral iné, 
parmesan mousse (GF)

or

Aria burger
2 000,-  surcharge

or

Goose pot roast  wi th roasted carrots 
and baby champignons 

2 000,-  surcharge

DESSERT

Emperor ’s  crumbs, apr icot  jam and vani l la ice cream 

Pr ice is  in HUF, inc ludes 3 courses,  s ignature bread and 
water serv ice,  VAT and 15% serv ice charge.

Table reservat ion at  +36 20 438 8824.


